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Cette année complémentaire, permettra au restaurateur(trice) de se spécialiser Cette année complémentaire, permettra au restaurateur(trice) de se spécialiser
dans des domaines plus particuliers, par la découverte de techniques et de produits dans des domaines plus particuliers, par la découverte de techniques et de produits
issus du monde entier. issus du monde entier.

» FElle permettra également 'acquisition d’un certificat de gestion. « Elle permettra également I'acquisition d’un certificat de gestion.
« Elle donne acceés au CESS. « Elle donne accés au CESS.

Institut _ Institut _
Sainle-Marie Sainle-Marie
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Formation commmune

T7éme année

Téme année

Formation commune

Education physique 2h Education physique 2h
Formation scientifique 2h Formation scientifique 2h
Formation sociale et économique 2h Formation sociale et économique 2h
Francais 4h Francais 4h
Langue moderne : anglais 2h Langue moderne : anglais 2h
Religion catholique 2h Religion catholique 2h

Formation optionnelle

Formation optionnelle

Langue moderne : anglais 2h Langue moderne : anglais 2h
Projet 2h Projet 2h
Technologie 2h Technologie 2h
Travaux pratiques cuisine 12h Travaux pratiques cuisine 12h
Connaissance de gestion 4h Connaissance de gestion 4h
Total 36h Total 36h

+ stages + stages




